
Fira ViBa, Fira del Vi del Bages
Manresa

Programa d’actes de la Fira ViBa
del 4 al 10 de juny de 2018



Programa Fira ViBa PRO

Jornada enogastronòmica per a professionals del vi, de l’hoteleria i l’enoturisme.
Hi ha haurà ponències a càrrec de sommeliers de primer nivell nacional i 
demostracions/maridatges a càrrec de restaurants amb estrella Michelin, amb la finalitat 
de donar a conèixer la història, el paisatge i el patrimoni, així com les qualitats dels vins i 
la gastronomia del Bages.

Dilluns 4 de juny

Matí

9.30 a 10h.- Rebuda i acreditacions
10 a 10.45h.- La força d‘una terra – Benvinguda i innauguració – Joan Soler (president 
de la DO. Pla de Bages)
11 a 12.15h.- «Pla de Bages: el reflexe de les tendències vinícoles» - Ponència i 
tast, a càrrec de Ferran Centelles
12.30 a 13.30h.- «Fusió sòlida i líquida» - Showcooking a càrrec del Restaurant l’Ó, de 
Món Sant Benet (1 estrella Michelin), liderat pel xef Jordi Llobet i la sommelier Irene Cozas

13.30 a 15.15 h.- Showroom dels vins del Pla de Bages i dinar-degustació, a càrrec dels 
cellers de la DO Pla de Bages, amb la col·laboració del Gremi d’Hoteleria i Turisme del 
Bages.

Tarda

15.30 a 16.30h.- «L’arquitectura del gust» - Ponència i tast a càrrec de Guillermo Cruz,
cap de sala i sommelier del Mugaritz
16.45h.- Mostra/degustació de productors - El Rebost del Bages


