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HOTELERIA

Vichy Catalán, coNfraria de l’aigua i presentació del llibre La nova Cuina Catalana
El dia 15 de novembre es va celebrar al balneari de Vichy Catalán l’anual Confraria de l’Aigua, en la qual  el Sr. Vilaseca va assistir-hi com a confrare 
de l’aigua que és. A part, Jordi Pujol i Montserrat Abelaira també hi van anar per assistir a la presentació del llibre La nova cuina catalana, on hi 
figura la recepta que va guanyar el primer premi del concurs fet l’any passat. 

Premi Nadal de Gastronomia
Jordi Pujol ha estat guardonat en el premi Nadal de Gastronomia del 2008 com a «Millor Reboster de Catalunya». És un premi en reconeixement a la 
seva tasca de formació i professionalització del món de la pastisseria. L’acte de lliurament dels premis es va celebrar a l’hotel Sans de Barcelona.

Josep Vilaseca, fundador; Jordi Pujol amb el 
premi; i Màrius Ferrer, coordinador de l’Escola 
d’Hoteleria.

Familiars i amics de Jordi Pujol. El diploma.

Alumnes i professors de Pastisseria van 
confeccionar un conjunt de maquetes de 
xocolata, en les quals es reprodueixen 
diferents espais de l’Escola d’Hoteleria.

WORLD XOCOLAT MASTERS

Jurat qualificador en el qual hi ha Jordi Vilaseca, director general, i Jordi Pujol. Jordi Pujol en un moment del jurat.




