CICLES FORMATIUS DE GRAU MITJA CUINA | GASTRONOMIA. SERVEIS DE RESTAURACIO

Dota dels coneixements per portar a terme les operacions de
manipulacié, preparacid, conservacié i presentacié de tota
classe d'aliments, i la confecci6 d'ofertes gastronomiques.
Capacita per efectuar les operacions de servei d'aliments,
begudes, acollir i atendre al client i preparar menjars de tot
tipus.

Durada dels estudis: 3 cursos academics

1a

Horari: de 9.00 a 16.00

Moduls

« Ofertes gastronomiques
« Sequretat i higiene en la manipulacié d'aliments
» Formacio i orientacio laboral

tronom

« Empresaiiiniciativa emprenedora

« Preelaboraci6 i conservacio d'aliments

« Tecniques culinaries

« Productes culinaris

» Processos basics de pastisseria i rebosteria
« Postres en restauracio

ina i gas

« Operacions basiques en bar-cafeteria
« Operacions basiques en restaurant
«Elviielseuservei

Serveis de restauracio

Cu

« Serveis en restaurant i esdeveniments especials
« Serveis en bar-cafeteria

« Tecniques de comunicacio en restauracio

« Sintesi

» Anglés Doble titulacio

3 cursos - 2 titols
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Competencies professionals
Preparacio i presentaci6 d'elaboracions de cuina tradicional
i d'avantguarda, aixi com de pastisseria i postres de restau-
rant amb els seus maridatges de vins. Tasques de confeccid
d’ofertes gastronomiques i de preparaci6 i presentacié d'ape-
ritius, canapes i coctels. També s'encarregara de I'adminis-

tracid i gestié d'una petita empresa. AT'Escola Joviat tindras 'oportunitat de:

o Accedir a una borsa de treball que et per-
Amblt professional i de treball metra entrar al mon laboral des de la teva
Restaurants, bars, cafeteries, empreses de menjars preparats especialitat.
i indstries agroalimentaries. « Anar a I'estranger en la modalitat d'inter-

canvi o estada a I'empresa.

Accés al cicle « Construir un itinerari que et permeti arribar
« Graduat ESO a la universitat des de qualsevol Cicle for-

matiu de grau superior de la mateixa familia
professional.

 Sequir el teu procés formatiu un cop aca-
bats els estudis amb I'oferta de cursos de
Formacié continuada.

» Haver superat la prova d'accés al Cicle de grau mitja
o Titol Formacié Professional 1r grau
e 2n BUP superat

Sortides professionals

Cuiner/a, cambrer/a, barman, sommelier i ajudant/a de cuina ’ o
i economat. JOVlat

Escola d’HOTELERIA

Folch i Torres, 5-13

08241 Manresa (Barcelona)
T.938726988

F. 93 872 85 81

WWW.joviat.com
secretaria@joviat.cat
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